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Wplyw wybranych czynnikow przyzyciowych
na jakoS¢ migsa kurczat
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Rycielska J., Jarosiewicz K., Stowinski M.
Influence of selected pre-slaughter factors on chicken meat quality

Summary

The aim of this research was to determine the influence of selected breeding lines of chickens and the
waiting time for slaughter on the quality of breast muscles. Research was conducted on the following breast
muscle lines: Ross 308 (20 pieces), F 15 (10 pieces) and Flex (10 pieces). The birds were farm-raised and they
had been fed a commercial-type feed. The slaughter was carried out in industrial conditions. The cooling was
done by air-spraying. Carcasses were collected for testing purposes at the beginning of the slaughter and after
approximately 1-hour waiting before slaughter.

The following markers of the quality of the chicken breast muscle were taken into consideration: water,
protein, fat, and ash content (according to Polish Standards), as well as the overall content of heme pigments
(by Horsney), pH , pH,, (measured with a CP-315 pH meter with dagger electrodes), water storage capacity
(by Wierzbicki and Burrel), the amount of thermal leakage (30 g sample heated in a water bath at 72 + 2°C for
30 minutes), the ability to retain its own water (by Grau and Hamm), and the parameters of L* a* b* coloring
(by the reflectance method using a Minolta spectrometer).

It was found that the chicken breeding line had a statistically significant influence on the basic chemical
composition, overall heme pigments content, pH,,, pH,, water storage capacity, as well as the amount of
thermal leakage after the application of thermal treatment (measured 24 and 48 hours after the slaughter).
The time elapsed before slaughter, however, had a significant influence only on the water storage capacity of
chicken breast muscles from the F 15 breeding line examined 24 hours after the slaughter. Chicken breast
muscles from the Ross 308 line were characterized by the highest protein content and the lowest water
content. Chicken breast muscles from the line F 15 examined 24 and 48 hours after the slaughter were charac-
terized by the best technological properties (small amount of thermal leakage, the best water absorption and
water storage capacity). Hence, chickens of this line should be preferred by breeders sourcing raw meat for

processing.
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Od wielu lat produkcja migsa drobiowego wykazuje
W1kazq dynamike wzrostu niz wotowiny i1 wieprzo-
winy. Spowodowane jest to wzrostem zainteresowania
konsumentéw migsem drobiowym oraz odpowiedzia
producentéw na takie zapotrzebowanie. W ostatnich
latach produkcja zywca drobiowego w Polsce jest na
tyle duza, ze umozliwia eksport tego rodzaju migsa.
W celu zaspokojenia potrzeb rynku i otrzymania w jak
najkrotszym czasie duzej ilo$ci migsa drobiowego
wprowadzono do chowu szereg nowych linii hodow-
lanych kurczat brojleréw, cechujacych si¢ m.in. szyb-
kim przyrostem masy ciata, dobrym wykorzystaniem
pasz oraz duza masg migsni piersiowych. Pozyskiwa-
ne od nich migso r6zni si¢ sktadem chemicznym oraz
wlasciwosciami technologicznymi od pozyskiwanego
od wczesniej hodowanych linii kurczat (20, 22, 24,
30).

Jako$¢ migsa kurczat jest wypadkowa wielu czyn-
nikoéw, zardwno przyzyciowych, jak 1 wystepujacych
w czasie uboju, obrobki poubojowej oraz przechowy-
wania. Trudno wskaza¢, ktory z tych czynnikow naj-
silniej wptywa na koncowa jakos¢ migsa, jednak wielu
autorow podkresla wage czynnikdw wystgpujacych
przed ubojem (9, 25).

Celem badan byto okreslenie wptywu wybranych
linii hodowlanych kurczat oraz czasu oczekiwania na
ubgj na jako$¢ migsni piersiowych.

Materiat i metody

Badania przeprowadzono na migsniach piersiowych kur-
czat brojlerow 3 linii hodowlanych: Ross 308 (20 sztuk),
F 15 (10 sztuk) oraz Flex (10 sztuk). Chéw ptakow od-
bywat si¢ w warunkach wielkofermowych przy uzyciu ko-
mercyjnych mieszanek paszowych. Ubdj przeprowadzono
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w warunkach przemystowych. Tuszki wychtadzano meto-
da powietrzno-natryskowa. Tuszki do badan pobierane byty
na poczatku uboju oraz po ok. 1-godzinnym oczekiwaniu
na ubdj.

Oznaczono nastgpujace cechy jakosciowe migsni pier-
siowych kurczat: zawartos¢ wody, biatka, thuszczu, popio-
tu i barwnikow hemowych ogétem oraz pH , pH,,, wodo-
chtonnos¢, ilos¢ wycieku po obrobce termicznej, zdolnosé
utrzymania wody wiasnej, a takze parametry barwy.

Tuszki po wypatroszeniu zdejmowano z linii ubojowej
i przenoszono do chtodni, w ktorej panowata temperatura
0°C. Bezposrednio po przeniesieniu do chlodni (tj. ok. 15
minut po uboju) nastgpowal pierwszy pomiar pH dokony-
wany pehametrem typu CP-315 (14) przy pomocy elektro-
dy sztyletowej, nastgpnie pH mierzono co 15 minut do 3 h
od momentu uboju. Po tym czasie tuszki przewozono w wa-
runkach chtodniczych do laboratorium, gdzie dokonywano
kolejnych pomiaréw pH co 1 godzing do 8. godziny, a poz-
niej po 24 h od chwili uboju. Nastgpnie wykrawano migs-
nie piersiowe.

Barwe mig$ni piersiowych kurczat (parametry L* a* b*)
oceniano po 24 i 48 h od chwili uboju metoda odbiciowa
(14) za pomoca spektrometru Minolta CM-2600d w syste-
mie CSI przy ustawieniach: oswietlenie D65, obserwator
10°. Po rozdrobnieniu mig$ni piersiowych na wilku labo-
ratoryjnym z siatka o Srednicy otworéw 3 mm oznaczano:
wodochtonno$¢ metoda Wierbickiego i Burrela (21), ilo§¢
wycieku po obrdbce termicznej ogrzewajac probke 30 g
w tazni wodnej o temperaturze 72 + 2°C przez 30 minut
(21) oraz zdolno$¢ utrzymania wody wiasnej zmodyfiko-
wana metoda Graua i Hamma (21). Oznaczano takze sktad
chemiczny migsni piersiowych wedtug PN: zawarto$¢ wody
(17), bialka (16), thuszczu (18), popiotu (15) oraz barwni-
kéw hemowych ogotem metoda Horsneya (21).

Wyniki poddano analizie statystycznej przy wykorzysta-
niu programu Statgraphics 4.1 plus. Przeprowadzono jed-
noczynnikowa analizg wariancji i szczegotowe testowanie
— testem Tukeya dla poziomu istotnosci a. = 0,05.

Wyniki i oméwienie

W tab. 1 przedstawiono podstawowy sktad che-
miczny oraz zawarto$¢ barwnikdw hemowych ogotem
w migsniach piersiowych kurczat. Linia hodowlana
kurczat istotnie statystycznie roznicowata podstawo-
wy sktad chemiczny oraz zawarto$¢ barwnikoéw hemo-
wych ogotem migsni piersiowych. Migsnie piersiowe
kurczat linii Ross 308 charakteryzowaty sig istotnie
statystycznie mniejsza zawartoscia wody niz linii Flex,
pozyskane od kurczat linii F15 zawieraly najwigcej
thuszczu, za$ linii Ross 308 najwigcej biatka. Nie
stwierdzono natomiast wptywu linii hodowlanej kur-
czat na zawartos¢ popiolu w migsniach piersiowych.
Srednia zawarto$¢ barwnikow hemowych w migs$niach
piersiowych roznita si¢ istotnie w zalezno$ci od linii
hodowlanej kurczat. Najwyzsza zawartoscia barwni-
kéw hemowych ogotem cechowaly si¢ migsnie pier-
siowe kurczat linii Flex. Uzyskane wyniki wtasne sa
zblizone do podawanych przez innych autoréw (1, 2,
11, 12), wedlug ktorych zawartos$¢ biatka w tym su-

m

Tab. 1. Sklad chemiczny oraz zawarto$¢ barwnikéw hemo-
wych ogolem w mig$niach piersiowych kurczat

e Czas oczeki\yania Linia hodowlana

na ub6j Ross 308 | F15 Flex

0h 74,5%A 74,42A 75,134

Woda [%] 1h 74,53A 74,83A 751544
obie grupy tacznie | 74,52 74,620 75,30

0h 24,0PA 22,42A 22,324

Biatko [%] 1h 23,83A 22,62 23,324
obie grupy tacznie | 23,90 22,53 22,82

0h 1,12A 1,42A 1,23A

Tuszez [%] 1h 1,12h 1,4bA 1,02A
obie grupy tacznie 1,12 1,4b 1,12

0h 1,12A 1,02A 0,92A

Popidt [%] 1h 1,12A 1,097 1,037
obie grupy tacznie 1,12 1,02 1,02

Barwniki 0h 24,424 26,72A 28,824

2;;‘}‘;‘:": 1h 2532 | 26,99 | 2879
[ppm heminyl | obie grupy tacznie | 24,92 26,920 28,80

Objasnienia: a, b — §rednie oznaczone réoznymi matymi literami
ro6znia si¢ istotnie w wierszach (a < 0,05); A, B — $rednie ozna-
czone roznymi duzymi literami réznig si¢ istotnie w kolumnach
(a0 = 0,05)

rowcu miesci si¢ w przedziale 23,0-23,8%, wody 74,8-
-75,6%, thuszczu 0,8-1,7%, a popiotu 1,0-1,2%. Uzys-
kane wyniki §redniej zawarto$ci barwnikow hemowych
sa wyzsze od podanych przez Kijowskiego (8) oraz
Mroczka i Gorowskiej (10), natomiast sa zblizone do
podanych przez Plaskote (13).

Nie stwierdzono statystycznie istotnego wplywu
przedtuzenia czasu oczekiwania kurczat na ubdj na
zawarto$¢ wody, biatka, thuszczu, popiotu oraz barw-
nikow hemowych ogétem w migsniach piersiowych
(tab. 1).

Ksztattowanie si¢ poziomu pH mierzonego 15 mi-
nut 1 24 h od momentu uboju podano w tab. 2. Linia
hodowlana byla czynnikiem r6znicujacym przebieg pH
w czasie dojrzewania migsni kurczat. W 15 minut po
uboju wahato si¢ ono od 6,44 do 6,82. Najnizsza kwa-
sowoscig charakteryzowatly sig migsnie piersiowe kur-
czat linii Flex, a najwyzsza Ross 308. W 24 godziny
po uboju zawieralo si¢ ono w przedziale 5,57-5,85,
a istotne réznice obserwowano migdzy pH,, migsni
piersiowych pozyskanych od kurczat linii Flex a Ross
308 i F 15. Przeprowadzona analiza statystyczna nie
wykazata istotnych roznic w pH,, oraz pH,, migsni
piersiowych pozyskanych z kurczat ubijanych bezpo-
srednio po przywiezieniu do ubojni oraz oczekuj qcych
na ubdj o 1 h dtuzej. Inni autorzy (5, 7, 26) podaja, ze
pH mig$ni piersiowych kurczat mierzone 15 minut od
momentu uboju wahato si¢ od 6,5 do 6,8, natomiast
24 h po uboju ksztattuje si¢ na poziomie 5,6-5,8. W ni-
niejszych badaniach uzyskano zblizone wyniki.
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Tab. 2. Wybrane wyro6zniki jakoS$ci technologicznej mig$ni
piersiowych kurczat

iwani Linia hodowlana
Wyréinik Czas oczeknflama
na ubgj Ross 308 | F15 Flex
0h 6,79°A | 6,72%A | 6,412
PH,s 1h 6,84%A | 6,632A | 6,467
obie grupy tacznie | 6,82° 6,68" 6,442
0h 5,860 | 5840 | 5 502A
pHy, 1h 58408 | 579%A | 5552
obie grupy tacznie | 5,85° 5,82" Si5id
bA ah bA
Wodochtonno$¢é 0h 39.2 3.7 39,6
- 24 h po uboju 1h 39,23A 38,738 39,62A
Pl obie grupy tacznie | 39,20 37,72 39,6°
aA aA aA
Wodochtonno$é 0h 3.5 35,8 3.1
- 48 h po uboju 1h 36,58 35,52A 39,13A
%l obie grupy tacznie | 36,52 35,72 38,6°
llo§¢ wycieku 0h 8,50A 6,63A 8,20A
po obrébce bA aA abA
termicznej 24 h UL 910 i o
po uboju [%] | obie grupy tacznie | 8,5 6,42 8,00
llo§é wycieku 0h 7,92A 6,837 6,69A
po obrdbce aA aA aA
termicznej 48 h 1h i 0 6,6
po uboju [%] | obie grupy tacznie | 7,80 7,2ab 6,62
Zdolnosé 0h 7,73R 7,52A 8,42A
utrzymania wody ah ah aA
whasnej - 24 h 1h Ll 1.4 8.4
po uboju [cm?/g] | obie grupy tacznie | 7,72 7,42 8,42
Zdolno$¢ 0h 7,6A 7,2 8,02
utrzymania wody ah ah ah
wtasnej 48 h po i EE 2 el
uboju [cm%/g] | obie grupy tacznie | 7,62 7,22 8,12

Objasnienia: jak w tab. 1.

W tab. 2 podano uzyskane wyniki wodochtonnosci,
ilosci wycieku po obrobcee termicznej i zdolno$ci utrzy-
mania wody wlasnej mierzone 24 1 48 h od momentu
uboju kurczat poszczeg6lnych linii hodowlanych. Naj-
nizsza wodochtonno$cia badana 24 h po uboju cha-
rakteryzowaly si¢ mig$nie piersiowe kurczat linii F 15,
a najwyzsza Flex. Badana po tym czasie wodochton-
nos¢ migsni piersiowych kurczat linii F 15 istotnie roz-
nita si¢ od stwierdzonej dla migsni piersiowych pozy-
skanych od kurczat linii Ross 308 oraz Flex. Najwyz-
sza wodochtonnoscia badana 48 h od uboju cechowa-
ty si¢ mig$nie piersiowe kurczat linii Flex, a najnizsza
F 15. Migs$nie piersiowe kurczat Flex istotnie roznity
si¢ pod wzgledem omawianej cechy od pozostatych
dwu linii. Wedlug danych pi$miennictwa (3-5, 11-13),
mierzona 24 lub 48 h po uboju wodochtonno$¢ migéni
piersiowych kurczat miesci si¢ w zakresie 28,6-56,0%,
co zgodne jest z wynikami badan wtasnych.

Przeprowadzona analiza statystyczna wykazala istot-
ny wplyw czasu oczekiwania na ubdj na wodochton-
nos$¢ migsni piersiowych kurczat linii F 15 mierzona
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24 h od momentu uboju. Przedtuzenie czasu oczeki-
wania na ubdj o 1 godzing powodowato zwigkszenie
wodochtonnosci o ok. 1 jedn. procentowa. Jest to trud-
ne do wyttumaczenia, gdyz migso kurczat pozyskiwa-
ne od ptakow dtuzej oczekujacych na uboj cechowato
si¢ nizszym pH, a wigc powinno cechowac si¢ nizsza
wodochtonnoscia.

Najmniejsza ilo§¢ wycieku po obrdbee termiczne;,
w porownaniu do obu pozostatych grup, stwierdzono
w migsniach piersiowych kurczqt linii F15 badanych
24 h po uboju. Natomiast migsnie piersiowe kurczat
linii Ross 308 cechowaly si¢ najwigksza iloScia wy-
cieku termicznego badanego 48 h od uboju. Uzyskane
w niniejszych badaniach wyniki zblizone sa do po-
dawanych przez Jarosiewicz i Stowinskiego (7) oraz
Plaskotg (13), natomiast sa wyzsze od wynikéw przed-
stawionych przez innych autorow (11, 12, 26, 29).
Obserwowane roznice w ilo$ci wycieku po obrobce
termicznej moga wynika¢ z cech osobniczych bada-
nych ptakow. Natomiast czas oczekiwania na ubdj nie
réznicowal w sposob istotny tego wyroznika jakosci.

Linia hodowlana oraz czas oczekiwania na uboj nie
wptywaly w sposéb istotny na zdolnosci utrzymania
wody wlasnej mierzone w 24 i 48 h od momentu ubo-
ju. Tendencje do najwyzszej zdolnosci utrzymania
wody wlasnej wykazywaty migsnie piersiowe kurczat
linii F 15. Uzyskane wyniki mieszcza si¢ w zakresach
podanych przez innych autorow (7, 27). Jak podaje
Stowinski 1 Krél (25), godzinne oczekiwanie na uboj
powoduje pogorszenie zdolnosci utrzymania wody
wlasnej przez migsénie piersiowe kurczat, czego jed-
nak nie stwierdzono w niniejszej pracy.

W tab. 3 przedstawiono parametry barwy (L* a* b*)
migsni piersiowych kurczat. Linia hodowlana i czas
oczekiwania na ubdj nie wptywaty istotnie na para-
metry barwy a* 1 b*. Istotny wplyw linii hodowlane;j
stwierdzono j edynie A4 przypadku parametru barwy L*
(Jasnosc) Najjasniejsze byty migsnie kurczat linii F 15,
a najciemniejsze Ross 308. Uzyskane wyniki wlasne
zblizone sa do wynikéw uzyskanych przez innych au-
torow (7, 13, 23).

Tab. 3. Parametry barwy mie$ni piersiowych kurczat

Parametr |  Czas oczekiwania Linia hodowlana

barwy na ubgj Ross 308 |  F15 Flex

0h 48,272 | 50,962% | 47,78%A

L* 1h 47,962A | 50,742A | 49,942A

obie grupy tacznie 48,122 50,85P 48,8620

0h -0,942A | —g,723A | -p,792A

a* 1h -0,563A -0,79%A -0,562A
ohie grupy tacznie -0,752 -0,762 -0,682

0h 8,612A 8,202A 8,362A

b* 1h 8,733A 8,033A 8,992A
ohie grupy tacznie 8,672 8,122 8,682

Objasnienia: jak w tab. 1.
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Podsumowanie

Wyniki przeprowadzonych badan wykazaty istotny
wplyw linii hodowlanej na zawarto$¢ wody, biatka,
thuszczu oraz barwnikéw hemowych ogdétem w migs-
niach piersiowych kurczat. Migénie piersiowe kurczat
linii Ross 308 charakteryzowaly si¢ najwyzsza zawar-
toscia biatka, najnizsza zawarto$cia wody oraz niska
zawartos$cia thuszczu. Stwierdzono, iz czas oczekiwa-
nia na ubgj réznicowat w sposob istotny jedynie wo-
dochlonnos$¢ migséni piersiowych kurczat linii F 15
badana 24 h od momentu uboju. Najlepsze wlasciwos-
ci technologiczne (niska ilo§¢ wycieku po obrobce ter-
micznej, najwigksza wodochtonno$¢ oraz najlepsza
zdolnos¢ utrzymania wody wtasnej) cechowaty nato-
miast migsnie piersiowe kurczat linii F15 w 24148 h
od momentu uboju. Stad tez kurczgta tej linii winny
by¢ preferowane przez hodowcow pozyskujacych su-
rowiec migsny do przetworstwa.
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